
Période 02/03/2026 au 08/03/2026

Prestation DEJEUNER

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

02/03/2026 HORS D'OEUVRE Laitue Iceberg et croûtons X X

02/03/2026 PLAT PRINCIPAL Boulettes de colin pané X X

02/03/2026 GARNITURE Chou fleur bio et pommes de terre bio en béchamel X

02/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Fromage fondu Président X

02/03/2026 DESSERT Liégeois à la vanille X

02/03/2026 DIVERS Vinaigrette maison X X

02/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

03/03/2026 HORS D'OEUVRE Salade coleslaw X X

03/03/2026 PLAT PRINCIPAL Omelette BIO sauce basquaise X X

03/03/2026 GARNITURE Riz bio pilaf

03/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Carré de l'est bio X

03/03/2026 DESSERT Poire ( conférence)

03/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

04/03/2026 HORS D'OEUVRE Taboulé cuisiné X

04/03/2026 PLAT PRINCIPAL Escalope de veau hachée FR sauce navarinl

04/03/2026 GARNITURE Petits pois aux saveurs du soleil

04/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Yaourt aromatisé vanille Bio X

04/03/2026 DESSERT Banane France RUP

04/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

05/03/2026 HORS D'OEUVRE Betteraves bio sauce vinaigrette

05/03/2026 PLAT PRINCIPAL Jambon blanc paris

05/03/2026 GARNITURE Purée de pommes de terre X

05/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Petit suisse aux fruits bio X

05/03/2026 DESSERT Pomme rouge Ecoresponsable

05/03/2026 DIVERS Vinaigrette maison X X

05/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

06/03/2026 HORS D'OEUVRE Carottes râpées bio & locales

06/03/2026 PLAT PRINCIPAL Hoki pané et citron X X

06/03/2026 GARNITURE Haricots verts

06/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Brie individuel X

06/03/2026 DESSERT Moelleux garniture pomme poire X X X

06/03/2026 DIVERS Vinaigrette traditionnelle au persil X X

06/03/2026 PAIN Baguette X

Allergènes du Menu REIMS



Période 02/03/2026 au 08/03/2026

Prestation DEJEUNER

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

02/03/2026 HORS D'OEUVRE Laitue Iceberg et croûtons X X

02/03/2026 PLAT PRINCIPAL Boulettes de colin pané X X

02/03/2026 GARNITURE Chou fleur bio et pommes de terre bio en béchamel X

02/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Fromage fondu Président X

02/03/2026 DESSERT Liégeois à la vanille X

02/03/2026 DIVERS Vinaigrette maison X X

02/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

03/03/2026 HORS D'OEUVRE Salade coleslaw X X

03/03/2026 PLAT PRINCIPAL Omelette BIO sauce basquaise X X

03/03/2026 GARNITURE Riz bio pilaf

03/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Carré de l'est bio X

03/03/2026 DESSERT Poire ( conférence)

03/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

04/03/2026 HORS D'OEUVRE Taboulé cuisiné X

04/03/2026 PLAT PRINCIPAL Pané mozzarella X X X

04/03/2026 GARNITURE Petits pois aux saveurs du soleil

04/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Yaourt aromatisé vanille Bio X

04/03/2026 DESSERT Banane France RUP

04/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

05/03/2026 HORS D'OEUVRE Betteraves bio sauce vinaigrette

05/03/2026 PLAT PRINCIPAL Galette Tex Mex X

05/03/2026 GARNITURE Purée de pommes de terre X

05/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Petit suisse aux fruits bio X

05/03/2026 DESSERT Pomme rouge Ecoresponsable

05/03/2026 DIVERS Vinaigrette maison X X

05/03/2026 PAIN Baguette X

DateMenu FamillePLat PLatClient Lait                Blé / Gluten        Oeuf                Poisson             Sulfites            Fruits à coques     Crustacés           Mollusques          Céleri              Soja                Arachides           Moutarde            Sésame              Lupin               

06/03/2026 HORS D'OEUVRE Carottes râpées bio & locales

06/03/2026 PLAT PRINCIPAL Hoki pané et citron X X

06/03/2026 GARNITURE Haricots verts

06/03/2026 FROMAGE/LAITAGE Brie individuel X

06/03/2026 DESSERT Moelleux garniture pomme poire X X X

06/03/2026 DIVERS Vinaigrette traditionnelle au persil X X

06/03/2026 PAIN Baguette X

Allergènes du Menu REIMS - S/VIANDE


